PAD CAPRESE

take away
SCHWIERIGKEITSGRAD: 00000
ZUBEREITUNGSZEIT: 15 min.

ZUTATEN FUR 2 PERSONEN:

2 Fungi Pads

2 EL Basilikum Pesto

200g Cocktailtomaten

2 x 125g Mozzarellaballchen mini

10 Blatter Basilikum frisch

Marinade:

6 EL Olivendl

6 EL Balsamico weil3
4 EL Wasser

Salz & Pfeffer

ZUBEREITUNG:

1.
2.
3.

v

®

Pads in 1 cm Wiirfel schneiden

Mit Ol in einer Pfanne bei mittlerer Hitze anbraten

Wenn die Wiirfel schén gebraunt sind, Basilikum Pesto zugeben und Pfanne von der Hitze
nehmen. Kurz durchschwenken und auskiihlen lassen

Tomaten halbieren, Basilikum hacken

Wenn das Pad ausgekiihlt ist in ein Glas schichten

Zutaten auf 2 Glaser aufteilen:

Tomaten - Mozzarella - gehackter Basilikum - Pad Wiirfel

So lange wiederholen, bis die Zutaten aufgebraucht sind

Flr die Marinade alle Zutaten abmischen und gefiilltes Glas damit GbergielRen
Gleich genielRen oder zum Mitnehmen verpacken

@-nann B0



