
 

 

 

LE PAD 
 

 
  

 
ZUTATEN FÜR 2 PERSONEN: 

2 Fungi Pads  
2 EL Preiselbeeren  
100 g Camembert  
  
Petersilien Pesto:  
100 g Petersilienblätter  
50 g Walnüsse  
2 TL Walnussöl oder Olivenöl  
Salz & Pfeffer  
1 Baguette  

 
ZUBEREITUNG: 

1. Das Pad beidseitig in der Pfanne kurz anbraten 

2. Für das Pesto alle Zutaten mit einem Mixstab fein pürieren 

3. Das Pad mit dem Pesto und den Preiselbeeren bestreichen 

4. Dann mit dem Camembert belegen und im Backrohr kurz überbacken 

5. Mit oder auf Baguette servieren 

  

  

  

  

 
 

  

  

SCHWIERIGKEITSGRAD: ●●●○○ 

ZUBEREITUNGSZEIT: 25 min. 


